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CAFÉ PILÃO  - Linha Regular
Torrado e Moído /  Torrado em Grão
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Tradicional
O café Pilão Tradicional tem um
ponto de torra acentuado com
processo de moagem fina e
uniforme, que garantem e
preservam seu sabor forte e
encorpado.
É perfeito para servir em dia de
casa cheia, pois seu sabor
tradicional agrada a todo mundo.

Intenso
O café Pilão Intenso tem um
ponto de torra acentuado que
resulta em um café mais forte
e marcante, sendo uma
bebida intensa e encorpado.

Extraforte
O café Pilão Extraforte combina
o aroma e o sabor do café
arábica com a fortidão do
robusta. Tudo isso em uma torra
acentuada que proporciona
uma bebida forte e marcante
especialmente preparada para
você.

Espresso
Sua torra escura
resulta em um café
saboroso, cheio e
sabor especial.

Disponível em 250g e 500g Disponível em 500g Disponível em 500g

Disponível em 1 Kg



CAFÉ PILÃO – Linha Descafeínado e  Aroma
Torrado e moído
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Aroma Original
O café Pilão Aroma Original 1978 
possui um gosto redondo e 
marcante. É um café encorpado 
com um sabor levemente 
adocicado, perfeito para 
acompanhar momentos únicos e 
especiais.

Descafeinado
O café Pilão Descafeinado preserva
todo o aroma e sabor do café Pilão
Tradicional. Saboreie a força de
Pilão, na versão descafeinada.

Disponível em 250g 

Disponível em 250g 



CAFÉ PILÃO – Linha Gourmet
Torrado e moído
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Pilão 252
Café Pilão 252º graus, o mais forte 
de toda a linha, disponível na 
versão à vácuo de 500g, torrado 
lentamente a 252 graus atingindo o 
limite da torra para extrair o 
máximo do aroma

Cafeteria Espresso
Nova linha de café torrado e moído 
Pilão. Inspirado nas cafeterias e 
certificada pela ABIC na categoria 
de café superior.

Cafeteria Coado
Nova linha de café torrado e moído 
Pilão. Inspirado nas cafeterias e 
certificada pela ABIC na categoria 
de café superior.

Disponível em 500g 
Disponível em 500g Disponível em 500g 



LINHA SOLÚVEL PILÃO
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O novo Pilão Solúvel é um café 
solúvel forte e saboroso como o 
café Pilão coado que você já 
conhece, em uma versão rápida e 
fácil de preparar. Passa pelo mesmo 
processo do café em pó até a 
moagem e usa alta tecnologia de 
secagem para preservar o sabor e 
aroma até a sua xícara, oferecendo 
um café solúvel com o DNA de 
Pilão.



CAFÉ DO PONTO
Torrado e Moído  / Torrado em Grão
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Tradicional
Tem aroma agradável,
corpo médio e sabor
equilibrado.

Extra Forte
É um delicioso café
encorpado com ponto de
torra que revela um aroma
intenso e envolvente.

Espresso
É uma combinação de
grãos, provenientes das
melhores regiões cafeeiras
do Brasil. Sua torra média,
resulta um Espresso
encorpado, aromático e
crema cor avelã.

Disponível em 500g Disponível em 500g

Disponível em Soft Pack  1 Kg

Exportação
É um café aromático e
com sabor prolongado,
resultado de uma seleção
cuidadosa de grãos de
alta qualidade.

Disponível em 500g



CAFÉ CABOCLO
Torrado e Moído
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Tradicional e Extra Forte
A seleção de grãos das melhores regiões
do Brasil, juntamente com um processo
de torrefação perfeito traz a tradição de
um café de frescura completa do campo.

Disponível em 250g e  500g



CAFÉ PELÈ
Torrado e Moído
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Clássico
O café Pelé, saboroso e com aroma 
único, é o resultado de uma torra 
média e de uma rigorosa seleção de 
grãos procedentes das principais 
regiões produtoras do Brasil.

Extra Forte 
Resultado de uma torra acentuada, 
originando um café forte e encorpado, com 
aroma 
marcante, feito especialmente para você. 

Disponível em 250g e 500g
Disponível em 250g e  500g



FICHA TÉCNICA EMBALAGEM A VÁCUO TORRADO E MOÍDO 500G

9

Embalagem secundária: Caixa de embarque para 20 unidades;

Dimensional da caixa embarque: 489 x 260 x 192 mm (comprimento x largura x altura)

Validade: 18 meses / 540 dias 

Peso Líquido: 500g - Caixa: 10 Kg

Palletização: Lastro: 12
Altura: 4

Peso Líquido: 10 Kg (caixa) 480kg (pallets) 48 caixas (pallets)
Peso Bruto: 10,6 Kg (caixa) 507 Kg (pallets)

Modo de armazenagem: Armazenar o produto em local seco, fresco e longe de produtos 
químicos ou com odores fortes.

Carregamento Container 20’:
Paletizado: capacidade de 20 pallets - 10 pallets com 48 caixas no lastro e 10 pallets com 36 
caixas remontado = 840 caixas = 8.400 kg
Estivado: capacidade de 1250 caixas = 12.500 kg.

Carregamento Container 40’:
Paletizado: = capacidade de 40 palete – 20 pallets com 48 caixas no lastro e 20 pallets com 36 
caixas remontado = 1.680 caixas = 16.800 kg
Estivado: 2.500 caixas = 25.000 kg.



FICHA TÉCNICA EMBALAGEM A VÁCUO TORRADO E MOÍDO 250g
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Embalagem secundária: Caixa de embarque para 20 unidades (20x250g)

Dimensional da caixa embarque: 413 x 186 x 167 mm (comprimento x largura x altura)

Validade: 18 meses / 540 dias 

Peso Líquido: 250g - Caixa: 5 Kg

Palletização: Lastro: 16
Altura: 6

Peso Líquido: 5 Kg (caixa) 480kg (pallets) 96 caixas (pallets)
Peso Bruto: 5,4 Kg (caixa) 514 Kg (pallets)

Modo de armazenagem: Armazenar o produto em local seco, fresco e longe de produtos químicos ou 
com odores fortes.

Carregamento Container 20’:
Paletizado: capacidade de 10 pallets - 10 pallets com 96 caixas no lastro = 960 caixas = 4.800 Kg
Estivado: capacidade de 2.400 caixas = 12.000 kg.

Carregamento Container 40’:
Paletizado: = capacidade de 20 palete – 20 pallets com 96 caixas no lastro = 1.920 caixas = 9.600 kg
Estivado: 4.850 caixas = 24.250 kg.



Embalagem secundária: FARDO PLÁSTICO TRANSPARENTE CONTENDO 5 POUCHES DE 1 KG CADA 

Dimensional da caixa embarque: 600 x 400 x 140 mm (comprimento x largura x altura)

Validade: 12 meses / 360 dias 

Peso Líquido: 1kg - Caixa: 5 Kg

Palletização: Lastro: 10
Altura: 8

Peso Líquido: 5 Kg (fardo) 400kg (pallets) 80 fardos (pallets)
Peso Bruto: 5,1 Kg (fardo) 411 Kg (pallets)

Modo de armazenagem: Armazenar o produto em local seco, fresco e longe de produtos químicos ou 
com odores fortes.

Carregamento Container 20’:
Paletizado = capacidade de 10 pallets com 80 fardos em cada palete no lastro = 800 fardos = 4.000kg
Estivado: 930 caixas = 4.650 kg.

Carregamento Container 40’: 
Paletizado = capacidade de 20 pallets com 80 fardos em cada palete no lastro = 1.600 fardos = 
8.000Kg
Estivado: 1.950 fardos = 9.750 kg.

FICHA TÉCNICA EMBALAGEM POUCH TORRADO EM GRÃO 1 KG
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JDE no Mundo

• Jacob Douwe Egberts é uma empresa holandesa fundada em 1753. A JDE faz

parte da JAB Holding

• Produtos estão presentes em mais de 143 países ao redor do mundo, ocupando o 

1º ou 2º lugar na participação de mercado

• A JDE é movida pela paixão pelo café, respeito ao meio ambiente e pelo cuidado

com as pessoas

Receita em 2018

~€6BN
Somos mais de

16.000 
embaixadores de café 
no mundo

Somos o maior
comprador de café 

verde mundial



OBRIGADO!


